


A PARTAGER

Deéclinaison de Harengs 18€
Bouchées de Harengs marinés a 'aneth, Harengs a la
moutarde et Harengs au curry, perles de Mujol, mousse de
concombre, blinis maison et mesclun aux graines

Planche autour du Saumon 16€

Duo de Saumon Gravdlax maison & Saumon fumé Ecossais,
perles de Mujol, blinis maison et mesclun aux graines

Planche Terre & Mer 14€

Magret de Canard & Saumon Gravdlax maison, perles de
Muyol, blinis maison et mesclun aux graines

Planche Lakson 25€

Saumon Ecossais fume, Fletan fume, Thon fume, Hareng
mariné, Saumon fumé a chaud, Anguille fumée, perles de
Muyol, blinis maison et mesclun aux graines

Dégustation de Caviar Maison Prunier
Caviar Tradition 30gr : 68€

Finesse, aromes tres francs et généreux de noix et d' amande

Caviar Oscietre 30gr : 75€

Couleur brune, gout distinctif de noisette
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ENTREES

Carpaccio de Saint Jacques 11€

Saint Jacques de nos cotes accompagnées d une vinaigrette
exotique a la mangue

Tartare de Maatjes, fenouil, pommes et noix 10€
Jeune Hareng de moins de 2 ans, le Maatjes a la chair tendre
et moelleuse, 1l s'associe a merveille avec la pomme

CEuf parfait 10€

Euf parfait accompagné d’une soupe de butternut au lait de
coco et de gambas flambées

Couteaux persillés* 13€
Couteaux cuits au beurre d’escargot (beurre a l'ail et
persillade)

Huitres de Normandie N°3
X6:14€/X9:20€/X12:25€

* selon arrivage
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SPECIALITES NORDIQUES

Assiette Gravdlax 26€

Saumon Gravdlax maison accompagné d'un ceuf brouillé Lakson,
pommes de terre Grenaille, coleslaw et mesclun aux graines

Pavé de Renne de Laponie* 30€

Viande a la chair tendre et godteuse, cuisson rosée
accompagnée d'un écrasé de pommes de terre et léegumes de saison

Assiette Terre et Mer 27€

Magret de canard, Truite fumée, Saumon fumé Ecossats,
crevettes Boréalis, mousse de concombre, blinis maison, pommes de
terre Grenaille, coleslaw et mesclun aux graines

Asstette Saumon 4 saveurs 28€

Saumon Ecossais fumé, Saumon Gravdlax maison, Saumon
fumeé a chaud, oeufs de Saumon sauvage, mousse de concombre,
blinis maison, pommes de terre Grenaille, coleslaw et mesclun aux
graines

Burger de Saumon fumé a chaud 23€

Accompagné de pommes de terre Grenaille, coleslaw et mesclun
aux graines

Asstette Lakson 37€

Saumon Ecossais fumé bio, Flétan fumé, Thon fumé, Hareng
mariné, Saumon fumé a chaud, Anguille fumée, ceufs de Saumon,
perles de Mujol, mousse de concombre, blinis maison, pommes de

terre Grenaille, coleslaw et mesclun aux graines

*Selon "arrivage”
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Filet de Dorade* 24€

Accompagné d’un confit de fenouil, pommes de terre Grenaille, sauce
vierge au graines et saveurs d’Asie

Bar entier* 31€

Accompagné d’un écrasé de pommes de terre, pavé de butternut,
poélé de champignons
Nature ou frit a l'ail

EiE
*Bar et Dorade de Corse E@%

Daube de Poulpe 19€

Poulpe mijoté fagon daube provengale,
écrase de pommes de terre

F I

Risotto au Saint Jacques et 25€

Risotto au chorizo

Menu enfant* 14€

Strop ou diabolo
Poisson du moment ou escalope de Poulet a la créme et aux
champignons, écrasé de pommes de terre ou pommes de terre Grenaille
Boule de glace ou Brownie
* qusqua 12ans
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DESSERTS

Sable breton 11€

Pommes, creme mascarpone au Calvados, sorbet pomme, caramel au
beurre sale
( 2cl de Calvados 20ans d’age, +3€ )

Fondant au chocolat 9€

Accompagné d’une chantilly maison et glace vanille

Poire Belle-Helene 9€

Poire pochée au sirop safrané, glace vanille,
nappage chocolat et noisettes

P

Café gourmand 12€

Café Grande réserve Malongo, farandole de desserts

Champagne gourmand 18€
Coupe de Champagne Brut Réserve GONE'T, farandole de desserts

Hangar 10
Quai Ferdinand de Lesseps
76000 Rouen

02 85 00 40 21
matison_lakson
lakson.fr

SE S e Y



Tl AR

R

FORMULE
DU MIDI

Entrée/Plat ou Plat/Dessert 22€
Entrée/Plat/Dessert 27€

du mercredi au vendredi, le midi uniquement

Entrees

Entrée du moment
ou
Tartare de Maatjes, fenoutl, pommes et noix

Plats

Plat du jour
ou
Daube de Poulpe

Desserts

Dessert du moment

ou
Café gourmand (+5€)

Hangar 10
Quai Ferdinand de Lesseps
76000 Rouen

02 35 00 40 21
¢ maison_lakson ¢

lakson.fr
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